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VALLIA - BARBERA IV ASTI D.O.C.G. BIOLOGICO

Mei vigneti di Cocconato (941, tutti esposti @ sud-sud est, a coltivazione biologica cerificata [CEA wengono
coltivate le uwve Barbera da cui =i produce questo wino.

La produzione massima di wino per ettaro & di 60 ettalitr.

Oopo una selettiva wvendemmia manuale, ¢on cemita delle uwe perfettamente mature, segue |3 vinificazionsa
tradizionale delle uwe Barbera in purezza con macerazione di 210 gg.

La fermentazione alcolica naturale e spontanea, senza aggiunta di lieviti selezionati viene controllata
attentamente e =i conclude con linnesta della malolattica.

Colore ras=zo mabino profondo, profume vinoso, pieno, con senton di frotta ro=s=sa tutti estremamente bilanciati.
In bocca & elegante & continua con senton di prugna rossa.

E un wvino di notevale stnttura che i presta a diversi abbinamenti gastronomic:

Servire 3 17%20°C

SAN SEBASTIANO - BARBERA D' ASTI SUPERIORE D.O.C.G.
BIOLOGICO
Mei wigneti di Cocconato (A7), tutti esposti @ sud-sud est, a coltivazione biologica cerificata [CEA weangano
coltivate le uve Barbera da cui si produce questo wino.
La produzione massima di wino per ettare che =i ottiene nel vigneto di San Sebastiano, dopo accurato
diradamenta nel mese di agosto, & di S0 ettolitd.
Ala wendemmia manuale selettiva, con cemita delle uwe perfettamente mature, segue [a winificazione
tradizionale delle uwe Barbera in purazza con pressatura soffice e dtilizzo del zolo mosta “fiore™. L3
fermentazione alcolica naturale & spontanea, senza aggiunta di lieviti selezionati, wiene controllata attentamente
sino alla malolattica a cui seguono 12 mesi di affinamento in bamigue.
Ha un colore rosso mubino profondo. || profumo & pieno, con sentor di frutta rossa e vaniglia, tutti
estremamente bilanciati. In bocca é elegante & =i affing in un bouquet sempre winoso.
“aregate & continua, ha senton di mora & waniglia.
E un wvino di notewale stnotura che =i presta a diversi abbinamenti gastronomici proprio per quasta sua
inzonfondibile dcchezza di profumi e ampiezza di =apon.
Servire 3 18%21°

ABAROSSAD.O.C. EIOLOGICO

Mei wigneti di Cocconato (A7), tutti esposti @ sud-sud est, a coltivazione biologica cerificata |CEA wangono
coltivate le uve da witigno ALBAROSS5A da cui si produce questo wino,

Sitratta di un clone sviluppato dal prof. Francoe Dalmasso nel lontane 1931 ottenute dallimpollinazions di
Barbera con Mebbiola di montagna.

Dopo una selettiva wendemmia manuale, con cemita delle ywe perfettamente mature, segue la vinificazione
tradizionale delle uwe in purezza con macerazions di 100145 gq. 13 fermentazione naturale & spontanea, senza
aggiunta di liewiti selezionati, wiene controllata attentaments sino alla malo 1attica 3 cui seguono & mesi di
affinamento in bamigque,

Ha colore rosso rubino intensa, profumo winoso con sentori di amarena, bacche di bosco e con un delicato
tono fruttata. |l sapore & intenso & quasi polposo.

E un wino di gran corpa con struttura ampia, versatile negli abbinamenti.

Servire 3 17%20°C

SAN MARZIANO - RUCHE' DI CASTAGNOLE D.O.C. BIOLOGICO

Mei wigneti di “darigi (AT, a coltivazione biolagica certificata | CEA wengono coltivate le uwe Ruché, antico
witigno piemontese |3 cui concentrazione & limitata a cinca 100 ettan nei comuni di Castagnale hdonfemata,
dal quale ne deriva il nome, & ad altr & comuni limitrofi.

Dopo una selettiva vendemmia manuale nella seconda metd del mese di settembre, con cemita delle uve
perfettamente mature, segque la vinificazione tradizionale delle uwe in purezza con macerazion: di 2010 gg.
L3 fermentazione naturale & spontanea, senza aggiunta di liewviti selezionati, viene controllata attentamernts
sino alla malolattica.

Il colore & rosso mubing wive, con unghia gialla; i profumi delicati, aromatici di roza e frageling di bosco. In
bocea il sapore & amonico, gradewvale e di medio corpo.

“ino estremamente versatile @ modemo =i presta bene ad essere abbinato 3 piatti saponti, anche etnici e,
e zarvito fresca, @ preparazioni ittiche:

E stupefacente abbinato alla tipica torta di noceiole di Cocconato.

Servire 3 17 20"



BIODINAMICO - ¥VINO BIANCO BIOLOGICO

Un wino bianco [a cui uva viene prodotta seguendo i principi dell’agricoltura BIOOINAMICAche preveda un
diverso approccio alla fertilitd & witalita del suola, per un rispetto totale dell'ecozistena temastre.

Le uve di Cortese, Moscato & Bussanello, vitigni tipici piemontesi, donanoe a questo vine profumi floreali &
fre=chi che lo rendono perfetto come aperitivao, in accompagnamento ad antipasti e piatti delicati.

Colore gialle paglierno con riflessi werdognoli.

Profumo mokts delicato ma intenso & persistents di fion bianchi ¢ albicocca.

In bocca ha sapore pieno ed ammonica, con fchiami frottati evidenti.

13 %ol

Servire 3 8-10 °C




