


PAJSS - PINOT NERO VIVACE OLTREPO PAVESE - D.O.C.

CARAITERISTICHE ORGAMOLETTICHE: E un wino "giowane" & piacevolmente wvivace ottenuto da uve Pinot
Mero winifieato in bianco trAamitepressatura soffice @ fermentazione a temperatura controllata degli zuccher
rezidui in autoclave. | colore paglienno chiaro, il profumo sottile, persistente & con delicati sentori di mandora
ed il zapore frescao, leggemmente morbidi @d ammonico, rendonoe questo ving particolamente adatta
all'abbinamenta con antipasti, isotti & piatti 3 base di pesce & formaggi freschi. Affinché possa esprimers al
meglio tutte e proprie potenzialitd wa zervito alla temperatura di 3410°C.

LOCALITA, COMUMNE EZ0ONADI PRODUZIONE : Poszessione - Casello - Calvignano - Ohtrepd Pawese(Ph
FORME D' ALLEVSIENTO E DEMSITA O IMPLANTO © Guyot & Casarsa con 2.80043.000 ceppiha.

YIGHETI E RESAMASSIMA PER Ha : Pint Mero 1007% - it 4.500,

RACCOLTAUNVE : Tradizionale a mana dal b al 10 settemnbre.

MIMIFICAZIONE, AFFINAWENTI ED IMBOTTIGLIAMENTO ; Rigoresamente in bianco con soffice pressatura
diretta, fermentazions in wasche di accigio temmocondizionate e rifermentazions in autoclave. Imbottigliate a
partire dal mese di gennaio successivo alla vendemmia.

TIPO BOTTIGLLAE COMFEZIONI : Bargognotta in scatole da 6 bottiglie.

MUMERD BOTTIGLIE PRODOTTE : 25.000 - 30.000

ALCOOL 11,512 % - AC.TOT. 6,208 5% - ESTRATTO 13-20g1

LUNANO - PINOT GRIGIO OLTREPO PAVESE - 1.G.T.

CARASITERISTICHE ORGAMOLETTICHE: Il caratteristico colore oro antico & testimonianza del massimo della
caltivar di prowvenienza. il profumo fine frottato e floreale, il gusto persistente ed equilibrato, donano a questo
wino caratterstiche del tutto singolan tali da rendero perfetto accanto ad antipasti elaborati, zuppe, pesci e
crostacei in diverse preparazioni. Affinché le sue doti poszane valorizzarsi in modo perfetto |3 preparazions alla
quale viene abbinato, questo vino va servito alla temperatura di 8/10°C,

LOCALITA, COMUMNE EZ0ONADI PRODUZIONE : C3 Maova - Mulino - Calvignano - Oltrepd Pavesze (PW)
FORME D' ALLEWVSIENTO E DENSITA O IMPLANTO : Cordone speronato con 4,200 ceppi ha.

“IGHETI E RESAMASSIMA PER Ha : Pinot grigio 100°% - [t 3,200.

RACCOLTAUNVE Tradizionale a manao dal § settembre al 15 settembre.

MIMIFICAZIONE, AFFINAWENT! ED IMBOTTIGLIAMENTO: In bianca, con una parziale & breve cromacerazione
delle bucce, fermentazione in wasche di accigio termocondizionate e ffrigerazione in auntoclawve. Imbottigliato a
partire dal mese di gennaio successivo alla vendemmia.

TIPO BOTTIGLLAE COMFEZIONI : Borgognotta in scatole da 6 bottiglie.,

MUMERD BOTTIGLIE PRODOTTE : 7000 - 5.000 fALCOOL 12,5-13% - AC.TOT. 635 6% - ESTRATTO 23-245g4

DORATO - MOSCATO VIVACE OLTREPO PAVESE - D.O.C.

CARATTERISTICHE ORGAMOLETTICHE: *ne bianco dolee aromatico ottenuto dalla lenta & controllata
rfermentazione in autoclawve del solo "mosto fiore” prodotto con 13 soffice sprematura delle uwe moscato
bianco. Di colore giallo dorato con fini fiflessi wverdalini. || profumo & decisamente aromatico frottato & ampio
con lievi sentar di mertuccia e limancells. | sapore & fresco ma decizamente dolce ¢ doorda piacevolments
la "pesca selvatica”. "Gioioso" vino da dessert che =i abbing ottimaments alla pasticcena in genera.
Apprezzatizsimo anche fuon pasto semplicemeante come "WINE-BREAK", "W servito g 10412°C..

LOCALITA, COMUME EZ0ONADI PRODUZIONE; Orti - Calvignano - Oftrepd Pavese (PW) - Lombardia.
FORMA D' ALLEWVSWENTO E DENSITA D' IMPILANTD: Guyet con 4,200 ceppi ha.

YIGHETI E RESAMASSIMA PER Ha : hoscato Bianco 100°% - lith 4,500

RACCOLTAUNVE : Tradizionale a mana dal 10 settemnbre al 15 settembre.

MAMIFICAZIONE, AFFINAMWENTI! ED IMBOTTIGLEIAMENTOD: Rigorosamente in bianco tramite soffite pressatura
diretta & fermentazione in piccole wasche di acciaio termocondizionate. Successivaments wiene realizzata una
lenta fermentazione in autoclave e il vino wiene imbottigliato 3 partire dal mese di dicembre successivo.

TIPO BOTTIGLLAE CONFEZIONI: Borgognotta in scatole da 6 bottiglie.

MUMERD BOTTIGLIE PRODOTTE : 8.000 - 10000 f ALCOOL 4.5-5% - AC.TOT. 6.2/ 6% - ESTRATTO 20-22g40

MORANDA - BONARDA VIVACE OLTREPO PAVESE - D.O.C.

CARAITERISTICHE ORGAMOLETTICHE: "o rosso "briesa” ottenuto dal witigno autoctono Croating, vinificato
tradizionalmente con brewe macerazione delle bucce & conseguente nfementazione in autoclawe, in modo da
blacecare [a naturale trasformazione degli zucchen pima del loro totale ezaudments. E un wine "wivace”, dal
colore rosso intensa, porpodng, con spuma dai dflessi violacai. Il profumo & dell'uva di provenienza, molta
fruttato e persistente e ficorda gradevolments i piccoli frutti del bosco. || sapore & piena, morbido e persistente.
Aocompagna ben salumi, minestra, isotti e formaggi piceanti. '8 servito 3 temperatura di cantina 1214°C.
LOCALITA, COMUME E Z0MNADI PRODUZIOME: Ceresino - Fracchie - C3 Persa - Mulino Calvignano - Oltrepd
Pawvesze (P .

FORMA D' ALLEWSWENTO E DENSITA O IMPLAMTD: Guyot & con 4200 ceppifha.

“WIGHETI E RESAMASSIMA PER Ha: Croating 100°% - litn S.000.

RACCOLTAUNVE: Tradizionale 3 mano & meceanica dal 25 settembre al § ottobre.

MIMIFICAZIONE, AFFINAWENTI ED IMBOTTIGLIAMENTO: Pigiatura & fermentazione tradizionale in wasche
d'aceigio termocondizionate. Successiva nfermentazione degli zucchen residui in adtoclave & imbottigliamenta a
partire dal mese di gennaio successivo alla vendemmia.

TIPO BOTTIGLLAE CONFEZIONI; Borgognotta in scatole da 6 bottiglie.

MUMERD BOTTIGLIE PRODOTTE: 0.000-60.000/ALCO0L 12.5-13 % - AC.TOT. 6,2/5,5%. - ESTRATTO 24-2figA



PERNERO - PINOT NERO OLTREPO PAVESE D.O.C.

CARAITERISTICHE ORGAMOLETTICHE: E un wino “giowane" ottenute da uwe Pinot Mero tramite macerazions
delle bucce e fermentazione atemperatura controllata. Il colore rosso rubing é tipico del witigna, il profumo
intenso & decizamente frottato ci icorda i piccoli footti di bosco. 1| gusto caldo, morbido ed amonico, rendono
questa vino particolammente all'abbinamento con antipasti, fisotti, primi piatti a base di cami e formaggi freschi.
Per poteme apprezzare al meglio le caratterstiche qusto alfattive, & apportuna servido 3 temperatura di cantina,
12/14°C..

LOCALITA, COMUNE EZ0ONADI PRODUZIONE: Ca Mowa - Calvignano - Oftrepd Pavese (PW) - Lombardia.
FORMS D' ALLEWSIENTO E DEMSITA O IMPLANTO: Cordone speronato con 4,300 ceppi ha. Tot. ceppi n. 26200
YIGHETI E RESAMASSIMA PER Ha: Pinot Mero 100% - It 5,500,

RACCOLTAUNVE: Tradizionale @ mano dal § settembre al 10 settembre.

MIMIFICAZIONE, AFFINAWENTI ED IMBOTTIGLLAMEMNTO ; Tradizionale con pigiadimspatura, macerazions &
fermmentazione in wasche di aceiaio termocondizionate. Imbottigliate a partire dal mese di gennaio sucessivo alla
wendemmia.

TIPO BOTTIGLLAE CONFEZIONI: Borgognotta in scatole da 6 bottiglie.

MUMERD BOTTIGLIE PRODOTTE: 22.000-25.000

ALCOOL 13-13.50 % - AC.TOT. 5,858,2%- - ESTRAITO 22-24g1

CAMPO DELLA FOJADA - RIESLIGN OLTREPO PAVESE - D.O.C.
CARAITERISTICHE ORGAMOLETTICHE: Il ¢olore piena dorato dai brillanti riflessi werdi i preannuncia una
complessita gusto-olfattiva decisamente importante con note erbaces frottate & minerali. A gusto stnuttural-
mente importante spiccano sensazioni calde morbide ed awwalgenti 20 un retrogusto piacewvolmente fresco,
Cttima la P.AL tale da esaltare primi pigtti importanti, fsotto con 2ucca e gorgonzola mantecato al balsamicoa,
preparazione a base di pesce in salsa, crepes di cipalle tropea & mela annurza. || wino pil premiato dal 1965 ad
oggi Dualle del Riesling).

LOCALITA, COMUME E Z0NADI PRODUZIONE: La Fojada - Calvignano - Oktrepd Pawvese (P - Lombardia.
FORMAS D' ALLEVSWVENTO E DEMSITA D' IMPILANTD: Guyet con 2,200 ceppi ha. Tot. ceppi n. 6.200.

“GMETI E RESAMAS5IMA PER Ha: Riesling Renano al 70 % e Riesling kalico 20°% - litd 5.500.
RACCOLTAIINVE: Tradizionale 3 mano dal 10 settembre al 15 settembre.

YIRIFICAZIOME, AFFINAWERNTI ED IMBOTTIGLIAAWENTO: winificazione in bignco con criomacerazions delle
buzce per almeno 10-12 ore. L3 fermentazione awwviene in piccole wasche inox termocondizionate successiva-
mente travasato & [asciato al sua pid naturale affinamerto sino al mese di Aprile.

TIPO BOTTIGLLAE CONFEZIONI: Bordaleze in scatole da 6 bottiglie.

MUMERD BOTTIGLIE PREODOTTE: 12.000-20.000/ALCO0L 13-13 5% - AC.TOT. 646,5%. - ESTRATTO 24-26g4

CAMPO DELLA MOJETTA - CHARDONNAY OLTREPO PAVESE - D.O.C.
CARATTERISTICHE ORGAMOLETTICHE: E un raffinate vino ottenuto dalla winificazions in purezza delle uve
Chardonnay altamente selezionatenal campo della mojetta. L3 fermentazione & 13 segquente sosta in egni”
nuowi per B mesi, daranno origine ad un vino dotato di notewole stnottura e canca sensonale. || colore dorato
canca, il profumo elegante ed intenso & il gusta gradewvalmente morbiderendono questo wino particolammente
adatto ad accompagnare primi piatti dai sapon forti, elaborate preparazioni a base di pesce & formaggi di buona
stagionatura. Per poteme apprezzare al meglio le cargttenstiche, questo wino wa servito ad una temp. 210°C.
LOCALITA, COMUME EZONADI PRODUZIONE:; Mojetta - Calvignano - Ottrepd Pavesea (P4 - Lombardia.
WIGHETI E RESASS SIA PER Ha: Chardonnay 100°% - litd 4,500,

RACCOLTALUNVE: Tradizionale 3 mano & meceanica dal 10 al 15 settembre.

IMIFICAZIOME, AFFINAWEMNTI ED IMBOTTIGLIAMEMTD: Rigorosamente in bianco tramite soffice pressatura
diretta & fermentazione in bamiques nuowve, Successivaments viene mantenuto =i propn liewviti per sei mesi. |
wino wiena poi imbottigliato e commerzializzato da 24 mesi dalla vendemmia.

TIPO BOTTIGLLAE CONFEZIONI: Bordalese in scatole da 6 bottiglie.

HUKERD BOTTIGLIE PRODOTTE: 6.000 - £.000

ALCOOL 13-13 5% - AC.TOT. 6.06.2%. - ESTRATTO 24-26g4

CAMPO DEI CILIEGI - BARBER A OLTREPO PAVESE D.O.C.

CARAITERISTICHE ORGAMOLETTICHE: Austero wing ressa dallomonima wigna impiantata a barbera. La
winificazione & tradizionale con macerazione delle bucce atemperatura controllata e brewe affinamento nelle
tradizionali batti “ovaline” di rawere da 2000 k. il colore rosso rubinag, il profume é leggermente vinoso, footato
con note speziate. il gusto seceo, robusto @ persistente lo rendono perfetto accanto a preparazioni di cami bollite
o grigliate ma anche a preparazioni dai forti accenti piccanti. | ieco bouquet ed il sapore particolare rzatano in
mode meravigliosa =& wiene servito 3 temperatura di cantina 12/14°C,

LOCALITA, COMUME EZONADI PRODOUZIONE: | Ciliegi - Calvignano - Otrepd Pawese (P44 - Lombardia.
YIGHETI E RESAMASSIMA PER Ha: Barbera 100°% - It 5,000.

RACCOLTAIMNVE: Tradizionale 3 mane & meccanica dal 25 settembre al & ottobre.

MIMIFICAZIONE, AFFINAWENTI ED IMBOTTIGLIAMENTO: Pigiadirespatura & fermentazions in fermentini di
accigio termocondizionati. Brewe pas=saggio in legno & successivo affinamento in autoclawve. Imbottigliamento a
partire dal mese di aprile successivo alla vendemmia.

TIPO BOTTIGLLAE COMNFEZIONI: Bordaleze in scatole da 6 bottiglie.

MUMERD BOTTIGLIE PRODOQTTE: 10.000 - 13.000

ALCOOL 13-13.5% - AC.TOT. 6.2/ 5%, - ESTRAITO 24-26g1



CAMPO DELLA CALASTREGA - CABERNET SOUVIGNON D.O.C.

CARATTERISTICHE ORGAMOLETTICHE: E un wino ottenuto dal witigno Cabemet Sauvignon in purezza prodotto
nell'amonima wigna della "Calastrega”. 13 vinificazione esequita in modo tradizionale ed il naturale affinamernta in
bamiques permettono di ottenere questo affermatissimo Nintemazionale”. || colore mosso granato, il profumo
leggemente erbaceo, il carattenstico sapore asciuto prve di asprezze & con un elegante fondo amarognola,
rendono questo wino adatto ad accompagnare piatti 3 base di werdure, cami alla griglia & formaggie stagionati.
Affinché possa essere apprezzato nella complessitd delle sensazioni che & in grado di offrire, deve essere
servito a temperatura ambiente 26/18°C.

LOCALITA, COMUME E Z0NADI PRODUZIOMNE: Calastrega - Calvignano - Otrepd Pavese (P4 - Lombardia.
WIGHETI E RESAMSS SIS PER Ha: Cabemet Sauwvignon 100% - litrisha 4.500..

RACCOLTALUNVE: Tradizionale 3 mano & meceanica dal 20 al 20 settembre.

WIMIFICAZIONE, AFFIRAWMENT! ED IMBOTTIGLIAMENTO: Tradizionale con pigiadimspatura e sosta in bamiques
pertutto il perfado che preceds limbottigliamento, che werd effettuato non prima di 24 mesi dalla vendemmia.
TIPD BOTTIGLIAE COMFEZIONI: Bordolese in scatole da 6 bottiglie.

MUMERD BOTTIGLIE PRODOTTE: 6.000 - 2.000

ALCOOL 13-13 5% % - AC.TOT. 6,200 50%- - ESTRATTO 26-28g4

CUVEE" 50 - METODO CLASSICO MILLESIMATO ERUT - D.O.C.G.

CARATTERISTICHE ORGAMOLETTICHE: Il cuvée 59 & un eclettico spumante otenuto secaondo il metodo
clazzico dalla Afermentazione in bottiglia dei grandi cnd di Finot nero & da una piceola parte di. Chardonnay
fermmentato in bamiques. Oopo 24 mesi di permaneza =ui liewiti, viene degorgiato & commerncializzato. |l colore
giallo paglierng ¢i ficorda la frutta esotica matura =i pan brioche leggermente abbrustolito. La grande complessita
gusto-olfattiva abbinata ad una moderata evoluzione lo caratterzzano per eleganza e personalita, doti che lo
fanno preferire in swarate occasioni.

LOCALITA, COMUME EZ0ONADI PRODUZIONE: Montécerésing - Calvignano - Otrepd Pavese (P4 Lombardia
WIGHETI E RESAMSS S IA PER Ha: Pinot nero 100°% - litriha 5.000.

RACCOLTAUNVE: Tradizionale a mano dal 20 agosto ai primi di settembre.

YIMIFICAZIONE, AFFINAWEMTI ED IMBOTTIGLIAMENTO: Rigorosamente in bianco con soffice pressatura,
fermmentazione in wasche di acciao termocondizionate & spumantizzazione con lenta nfemmentazione in bottiglia.
Degorgiato dopo 24 mesi in liewiti.

TIPO BOTTIGLLAE CONFEZIONI: Champenoise Cristall astucciata singolarmente in scatole da 6 bottiglie.
MUMERD BOTTIGLIE PRODOTTE: 7.000 - 2.000

ALCOOL 12012 5% - AC TOT. 6,36 6%, - ESTRATTO 22-24g4

GRAN CUVEE' - METODO CLASSICO MILLESIMATO BRUT DOCG
CARATTERISTICHE ORGAMOLETTICHE: E un classico dell Ottrepd Pavese. Ottenuto dalla cuvée dei miglion
g di Finot nero 100°% coltivati in azienda. Dopo 36 mesi di maturazione sui lieviti, viene degiongigto & commer-
ciglizeata. il metoda della spumentizzazione tradizionale ci permette di ottenere un prodotto pienamente "ammonica’
me nello stesso tempo "giowane & fragrante”. |l colore paglienni, | carattenstici senton della mela & di mandoda,
il zapore morbide, fresco e sapido, [a complessiva amonia 2 il padage vivace & persistente, lo rendono perfetto
ad accompagnare qualsiasi portata ed anche come apertivo. wa servito alla temperatura di 62°C.

LOCALITA, COMUME EZ0NADI PRODUZIONE: Portico - Calvignano - Otrepd Pawese (P4 - Lombardia.
YIGHETI E RES AR5 SIA PER Ha: Pinot nero 100°% - litrisha 5,000,

RACCOLTAUNVE: Tradizionale 3 mano nell'ultima decade di agosto.

MIMIFICAZIONE, AFFINAWENTI ED IMBOTTIGLIAMEMNTO: Rigorosamente in bianco con il metodo della
preszatura soffice. Fermentato in vasche di acciao termocondizionati @ spumentizzazione con lenta fermentazio-
ne in bottiglia. Degorgigto dopo 30 mesi sui liewiti.

TIPO BOTTIGLLAE CONFEZIONI: Champenoize quercia astucciata singalammente in zcatole da 6 bottiglis.
MUMERD BOTTIGLIE PRODOTTE: 13.000 - 20.000

ALCOOL 1212 5% - ACTOT, 6,38 6%, - ESTRAITO 22-2494

CLASSESE - METODO CLASSICO MILLESIMATO ERUT D.O.C.G.

CARAITERISTICHE ORGAMOLETTICHE: Prestigioso spumante ottenuto da uve Pinot Mero & Chardonnay.
Spumantizzata con il metodo classico o tradizionale, wiene affidato in canting per almena 5 anni con una
permanenza sulle fecce di 36 mesi. il colore giallo paglierno, il carattenstico profumo nceo di gradewvoli sentor
di crosta di pane & frutta esotica ed il pefage fine & persistente, fanno di questo spumante un anstocratico
compagna sia al momento dell'aperitiva sia durante tutto il pasto. affinché possa espimere al meglia le proprie
caratterstiche, deve ezsere servito alla temperatura di 62°C. Questo prestigioso spumante e sottoposto a
severe regale di produzione garantite dall’ A==ociazione Produtton del classesza.

LOCALITA, COMUME E Z0NADI PRODUZIONE: Portico - Calvignano - Otrepd Pawese (P4 - Lombardia.
“IGHETI E RESAMSSSIMA PER Ha: Pinot Mero 1007% - litridha &,000.

RACCOLTAUNVE: Tradizionale 3 mano nell'ultima decade di agosto.

WMIFICAZIONE, AFFINAWENT! ED IMBOTTIGLEIAMENTO: In bianco, con il metodo della pres=atira siffice,
dapo rigorosa cemita delle miglion uwve aziendali. Fermentato in piccaoli tank di aceiao termocondizionati. Atarda
primawera le diverse frazioni di prodatto weranno assemblate in studiste proporzioni & il vino cosi ottenuto, vera
imbottigliate per dare origing al prestigioze metodo classico. La sboccatura wermd effettuata a 36 mesi dal
"Tiraggia".

TIPO BOTTIGLLAE CONFEZIONI: Champenoize quercia astucciata in scatole da 6 bottiglie.

HIKERDO BOTTIGLIE PROOOTTE S O000 - E 0O00sSL OO0l 12 5249 - A TOT 6 46 759 - FESTEATTO 32-2504



MONTECERESINO - MILLESIMATO CRUASE’ BRUT - D.0O.C.G.
CARAITERISTICHE ORGAMOLETTICHE: E ottenuto dalla naturale spremitura soffice delle miglion uwe Pinot
nero coltivate nell'omonimo appezzamento situato nella zona pid "ata” dell'azienda (330 mt slm). Colore rosato
naturale con senton di piceoli footti di bosco, cassis, bes, lampone & giaggiole su fondo di confettura rossa.
Ammonica con gradewole retroguste di mandera amara. Grazie alla sua grande complessita gusto olfattiva, =i
pud abbinare a tutto pasto, ben supportando preparazioni a baze di came. wa servito alla temperatura di 65°C.
LOCALITA, COMUME EZ0ONADI PRODUZIONE: Montécerézing - Calvignano - Okrepd Pavese (P4 Lombardia
“WIGHETI E RESAMSS S IA PER Ha: Pinot nero 100°% - litrisha 5.000.

RACCOLTAUNVE: Tradizionale a mano dal 20 agosto ai primi di settembre.

WAHIFICAZIONE, AFFINAWENT! ED IMBOTTIGLIAWENTO: Cttenuto nella wigna hontécerézing, da Pinat Mero
100% con cromacerazione & successiva spremitura soffice delle bucce. Lillimpedimento naturale del mosto,
cosl ottenuta, avviene in modo statico e la fermentazione & a temperatura controllata. Rifermenta nelle nostre
zecolan cantine & dopo 24 mesi sui lieviti, nella sua pitd naturale fragranza & colorazione, viene degorgiato &
commercializzato.

TIPO BOTTIGLLAE CONFEZIONI: Champenoise Cristall astucciato singolammente in scatale da 6 bottiglie.
HMUMERD BOTTIGLIE PRODOTTE: 13.000 - 1:5.000

ALCOOL 12012 5% - AC.TOT. 6,36 6%, - ESTRATTO 22-24g4

POGGIO DELLA BUTTINERA - PINOT NERO OLTREPO P. - D.O.C.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: Di colore ros=o granato brillante profumo delicato a cadenze fnotate,
spezigte ed animali.A gusto si presenta calde & sapido tannice ma decizamente equilibrato. “no di buona
stnuttura particolarmente adatto ad accompagnare preparazioni di cami rosse in genere, cacciagione e formagagi
stagionali. Grande con la suprema di faraona al balzamico.

LOCALITA, COMUMNE EZ0ONADI PRODUZIONE: Poggio Buttinera - Calvignano - Oltrepd Pavess (P Lombard
WIGHETI E RESARSS SIhi® PER Ha: Pinot Mero 100% cloni 5%17-19, litd 5.500 per ha.

RACCOLTAIMNVE: Tradizionale @ mano dal 15 al 20 settembre.

YIMIFICAZIONE, AFFINAWENTI! ED IMBOTTIGLIAMENTO: Citenuto dalla pigiadiraspatura di una selezione
partita di uve Pinot Mero clonith £ 17-19%. Dalla pimavera successiva viene affinato in bamigues francesi
"Mewer Cher & Allier” per 15 mesi. Imbottigliate a 24 mesi dalla vendemmia e custodito nelle sottermanee cantine
per ulteriori 12 mesi. Commercializzato a partire dal 5 anno.

TIPO BOTTIGLLAE CONFEZIONI: Borgegnotta Tradition Antica. Scatole da 6 bottiglie allineats.

MUMERD BOTTIGLIE PRODOOTTE :5.000 - ¥.000

ALCOOL 13 313,7% - ACTOT. 585.2%. - ESTRAITO 24-26g41

MARCANTONIO - ROSS0 ROSERVA DEL FONDATORE - D.O.C.
CARAITERISTICHE ORGANOLETTICHE: Importante wino rosso attenuta dal classico uwaggio dei witigni rossi
dell'Oltrepd Pawese: [ nobile coltivar pinot Mero e tradizionali Croating Barbera in mirate proporzioni. Dopo 18
mesi in bamiques & altrettanti in bottiglia, =i presenta in tutta 13 sua potenza gusto-olfattiva. |l colore rosso
granata piena, il gusto s3pido, morbide ed il profumo complesso, dceo di senton fruttati e speziati, o rendono
particolarmente adatto ad accompagnare selvagging, formaggi stagionati @ preparazioni a base di cami in gene-
rali. per pateme apprezzare al meglio le caratterstiche & opportuna servido a temperatura ambiente 16:18°C.
LOCALITA, COMUME EZ0NADI PRODUZIOME: Le Fraccie - Ca Persa - Calvignano - Okrepd Pavese (P4
YIGHETI E RESAMASSIMA PER Ha: Pinot nero 0% - Croating 40°% - Barbera 20°% - litridha 4,000.
RACCOLTAUNVE: Tradizienale 3 mano dal 20 agosto ai primi di settembre.

WIMIFICAZIONE, AFFINAMWMENTI ED IMBOTTIGLIAMENTO: Tradizionale con pigiadimspatura & affinamento in
bammiques per almena 18 mesi. Imbottigliate a 24 mesi dalla vendemmia & custodito nelle cantine per ulkerion
12 mesi.

TIPO BOTTIGLLAE COMNFEZIONI: Bordaleze "Trawajena’in scatole da & bottiglie allineats.

MUMER D BOTTIGLIE PRODOTTE: 3.500 - 4.000

ALCOOL 1212 5% - ACTOT, 6,308 6%, - ESTRAITO 22-2494

PAJAROLO - RIESLING VENDEMMIA TARDINA - D.O.C.

CARAITERISTICHE ORGAMOLETTICHE: Il colore & dorato con profume intenso persistente & ampio con note
particalarmente footate, su fondo di confettura gialla e frutta esotica =i evidenziano sensazioni vanigliate e di
miele d'acacia, piacewole il retrogidto di fumé di pistra focaia. || sapore ancora fresco & decisamente caldo &
rezo gradevolmente morbide dal naturale residus di z2ucchers. L3 zovrammaturazions & il parziale attaceo alla
Botritis Cwnerea, in particolan condizioni pedaclimatiche, procurans al wini una complassita gusto-olfattiva
degna dei piatti pid importanti a base di balsamico tradizionale, con formagai erborinati e..in dalee compagnia.
alle del Riesling)

LOCALITA, COMUME E Z0NADI PRODUZIONE :Pajarolo di Sotto - Calvignano - Oltrepd Pavese (P
“IGHETI E RESAMASSIMA PER Ha: Riesling Renano 20% & Riesling Ralico 20°% - litridha 1.500.
RACCOLTAUNVE: Tradizionale 3 mano con successivi passaggi a partire dalla fine di Ottobre & salo in annate cor
condizioni climatiche eccezionali.

YVIRIFICAZIOME, AFFINAWMENTI ED IMBOTTIGLIAWENTO: “Mnificazione con ciomacerazione di uwe sowrama-
turate in pianta & parzialmente attaccate della "muffa nobile”. Fermentato in piccoli conteniton d'acciao termo-
condizionati, travasato & mantenuta nel suo pil naturale affinamento. Dopo 36 mesi dalla vandemmia viens
imbottigliate @ mantenuto nelle sottemranes cantine per ulteron 12 mesi pima della commercializzazions.

TIPO BOTTIGLLAE CONFEZIONI: Bordolese "Trawvajena” astucciata in scatole da & bottiglie.

HIIBMERDO BOTTIGLIE PROOOTTE 2000 - 2500 rA1LCcOn0l 1dd &% - &C TOT B 9079 - ESTRATTO #2-20an
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